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Prehladivanje vina

Izlaganjem vina niskim zimskim temperaturama pospjesuju se prirodni procesi
bistrenja,ubrzava sazrijevanje i formiranje prijatnijeg i izrazajnijeg mirisa i
ukusa vina.

Nestabilni sastojci vina se pod uticajem niskih temperatura lakSe taloze i
izdvajaju iz vina, ubrzava se stabilizacija vina i smanjuje opasnost od
zamucenja.

Prilikom prehladivanja treba voditi raCuna da je tacka mrznjenja vina od -5-C
do -7-C zavisno od sadrzaja alkohola.

Podrumari bi trebalo da u doba zimskih mrazeva otvaraju i provjetravaju svoje
podrume izjednacavajuci temperaturu u njima sa spoljasnjom.
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