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Ciknulost vina

Ciknulost je jedno od najcescih kvarenja vina. Moze da se javi u toku vinifi-
kacije a isto tako i kasnije za vrijeme ¢uvanja vina.

Simptomi ciknulosti

Ciknula vina imaju na povrsini navlaku bjelicasto-sive boje. Ova navlaka je na
pocetku tanka a vremenom postaje deblja. Ukoliko je kvarenje poodmaklo, je-
dan dio navlake, usled tezine, moze se odvoijiti i pasti na dno.

Ciknula vina se najcesce prepoznaju po ukusu i mirisu na vinsko sirce.

Karakteristi¢ni miris na sirée potiCe od etilestra sircetne kisjeline-etilacetata,
koji stvaraju bakterije sircetne fermentacije pri oksidaciji alkohola.

Bakterije siréetne fermentacije mogu dospjeti u vino na razliite nacine.

Jedan dio moze dodéi sa ostalom mikroflorom grozda, narocito ako je grozde
bilo plesnivo.

Takode i vinska musica moze biti prenosik bakterija siréetnog vrenja.

Cest izvor kontaminacije vina ovim bakterijama predstavlja ambalaza kao i
vinski sudovi. Nedovoljna briga o Cistoéi vinskih sudova predstavlja jedan od
vrlo Cestih uzroka pojave cinknulosti vina.




Na koji nacin se moze sprijeciti ciknulost vina?

= Cistocom prostorija, uredaja i masina za preradu i vinifikaciju a narocito
sudova i pribora za drzanje i prihvatanje vina

= Redovnim dolivanjem sudova vinom (Sto manje otpraznjenog prostora)

® Pravilno vodenom fermentacijom
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